
CERROGALLINA
U T I E L - R E Q U E N A

Elaboración

CerroGallina es un pequeño y singular viñedo en vaso de 6 hectáreas, que cuenta con 
una edad de 90 años, donde se cultiva artesanalmente la variedad tinta Bobal.

Con una exigua producción menor a medio kilogramo de uva por cepa, se obtiene este 
excepcional vino, que ofrece lo mejor de esta uva autóctona, donde la fruta varietal, 
potencia, frescura y equilibrio en la boca son sus principales rasgos de tipicidad; todo 
ello unido a una larga estancia de 18 meses en barricas nuevas de roble francés de 
grano fino y una posterior maduración en botella, que terminan de definir su 
personalidad y singularidad.

El vino se embotelló sin ningún tratamiento de clarificación o de estabilización alguno, 
por lo que es posible que con el tiempo pueda aparecer un sedimento natural de 
materia colorante o de tartratos, que es inequívoco signo de pureza e integridad.

Evolucionará positivamente en la botella durante los próximos 10 años. Conservar en 
un local fresco (12º - 14ºC) y oscuro en posición horizontal.

Propietario: Santiago Vernía
Enólogo: José Hidalgo
Viticultor: Enrique Pérez-Mozos

Datos analíticos

Grado Alcohólico:    13,5% vol. Acidez Total: 5,8 g/l (Th2)
pH:    3,4 Acidez volátil: 0,5 g/l
Indice de Polifenoles totales:   79 Intensidad de color: 18

Datos comerciales

Formato:    75 cl. Botellas caja: 6 Cajas/palet: 77
Medidas palet:  80x120 cm. Peso palet: 750 kg.
EAN caja:    8437008523057 EAN botella: 8437008523040

www.cerrogallina.com

Nombre CerroGallina es el nombre del 

viñedo situado en el municipio 

de Campo Arcís (Requena-Valencia-España)

D.O. Utiel - Requena

Variedad 100% Bobal

Cosecha 2008

Tipo  Vino tinto crianza de estilo libre


